
花月で過ごすゆく年くる年

2019年 11月 1日 (金 )～2020年 2月 29日(土 )
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レストラン I;caza[ikaza]( イカザ )　貸切プラン [30 名様以上 ]

ステンドグラスの印象的なエントランスが期待に満ちた空間へと誘う。

松本ホテル花月のメインダイニング　レストラン I;caza[ikaza] が提案する忘新年会プラン。

[NEW]

加賀風会席料理

花月加松料理
かしょう

先付け /吸物 /造り /お凌ぎ / 焼物 [のど黒の塩焼き ]/ 酢肴 [香箱かに ]/ 羹 / 飯代り /水菓子

11 月 10 日から 2名様～ 20 名様

※香箱かには 11 月中旬から約一カ月と、水揚げ期間が決まっております。それ以降は別の内容に変更をいたします。

　ご予約時にご確認ください。　※商品の仕入れ状況により内容が多少変更となる場合がございます。

※産地直送での仕入れの為、3日前までのご予約をお願いいたします。

15,000 円　　～お一人様あたり （税別）

21 名様以上でのご利用は〔応相談〕

季節のテロワールコース I;caza コース Tanno コース
イカザ タンノ

1名様 ￥7,500 ￥9,2001名様 1名様 ￥11,200（税別） （税別） （税別）

アミューズ /前菜 1～ 2品 /魚料理

/肉料理 /デザート /ほうじ茶

全 6～ 7品 全 7～ 8品

アミューズ /前菜 2～ 3品 /魚料理

/肉料理 /デザート /ほうじ茶

全 8～ 9品

アミューズ /前菜 3～ 4品 /魚料理

/肉料理 /デザート /ほうじ茶

I;caza[ikaza] のコースに

おすすめ飲み放題プラン

〔120 分制　30 分前 L.O.〕

￥3,500（税別 )コース ￥4,500（税別）コース

特別宿泊ご優待忘新年会プランご利用のお客様限定忘新年会プランご利用のお客様限定 平成の名水百選にも選ばれた、きれいな松本の湧水を使った大浴場をご利用いただ

けます。肌触りのよい自慢のお風呂とお部屋でごゆっくりお寛ぎください。

1 泊朝食付・1名様料金

■和　室 [1 室 3 名様以上ご利用 ]

■ツインルーム [1 室 2 名様ご利用 ]

■シングルルーム [1 室 1 名様ご利用 ]

￥6,000
￥6,500
￥7,000

（税別）

（税別）

（税別）

※除外日：2019 年 12 月 30 日 ( 月 ) ～ 2020 年 1 月 2 日（木）
※朝食代の返金や減額はできません。
※休前日は 1名様￥3,000（税別）の追加料金を申し受けます。

ご予約・お問合せ／　tel：0263-32‐0114
390-0874　長野県松本市大手4-8-9　www.matsumotohotel-kagetsu.com

忘新年会プラン

古都金沢より職人を招き入れ、加賀百萬石の御台所〔近江町市場〕より紅鮮やかな“ずわいがに”、海

の貴婦人“香箱かに”もとより“のどぐろ”や“甘えび”等を直送し、城下町松本に金沢の食文化を取

り入れ松本の里山の食文化と融合しました。【花月加松料理】と名付け今此処にお披露目いたします。

瓶ビール、ウィスキー、焼酎（芋・麦・米・そば）、日本酒、
ワイン（赤・白）、ノンアルコールワイン（赤・白）、ノ
ンアルコールビール、カクテル3種、ノンアルコールカ
クテル3種、ソフトドリンク4種

生ビール、瓶ビール、ウィスキー、焼酎（芋・麦・米・そば）、日本酒、

スパークリングワイン、ノンアルコールスパークリングワイン、ワイン

（赤・白）2種、ノンアルコールワイン（赤・白）、ノンアルコールビー

ル、カクテル4種、ノンアルコールカクテル4種、ソフトドリンク５種

金沢
直送

※写真はイメージです。



一年の締めくくり、新しい年の始まりに、
記憶に残る華やかな宴会

COURSE 和会席コース〔6名様～ 80名様〕

DRINK

前菜 / お造り / 天麩羅 /

鍋物〔豚の水炊き〕/ 御飯物 / 汁物 / 水菓子

全 7 品

前菜 / お造り / 天麩羅 / 蒸し物

鍋物〔牛すき焼き〕/ 御飯物 / 水菓子

前菜 / お吸物 / お造り / 天麩羅 / 蒸し物

鍋物〔信州プレミアム牛のすき焼き〕

/ 御飯物 / 水菓子

全 7 品 全 8 品お一人様 ￥4,000 ( 税別 ) お一人様 ￥5,000 ( 税別 ) お一人様 ￥6,000 ( 税別 )

冬野菜と豚肉の旨味が詰まった
冬にピッタリな一品。

冬の定番すき焼きを職人が作る
割下が、牛肉の旨味を一層引き立てます。

信州を代表するブランド牛“信州プレ
ミアム牛”を使用した濃厚なすき焼き。

豚の水炊き会席 牛すき焼き会席 信州プレミアム牛会席

〔飲み放題〕120 分制（30 分前 L.O.）

スタンダードコース カクテルコース 充実コース

￥2,000 ￥2,000 ￥2,500（税別） （税別） （税別）

瓶ビール、焼酎（芋・麦）、地酒、ウィ

スキー、ハイボール、ワイン（赤・

白）、ノンアルコールビール、ノン

アルコールワイン（赤・白）、ソフ

トドリンク5種、ソーダ

瓶ビール、地酒、ノンアルコールビー

ル、ノンアルコールワイン（赤・白）

カクテル3種、ノンアルコールカク

テル3種、ソフトドリンク5種、ソー

ダ、トニックウォーター

瓶ビール、焼酎（芋・麦）、地酒、ウィスキー、

ハイボール、ワイン（赤・白）、ノンアルコー

ルビール、ノンアルコールワイン（赤・白）、

カクテル3種、ノンアルコールカクテル3

種、ソフトドリンク7種、ソーダ、トニッ

クウォーター

BANQUET

〔会　場〕　宴会場／個室宴会場

　　　　　レストラン I;caza[ikaza]( イカザ )

◎ご利用人数に応じて、ご提案いたします。

完全個室可能

スクリーン＆
プロジェクター
貸出可（有料）

カラオケあり
￥12,000( 税別 )

ワイヤレスマイク
貸出無料

コンパニオン
手配可

大浴場
入浴料無料

信州の冬の食材、根菜類や茸。

素材の旨味を和の職人が一つ一つ丁寧に引き出します。

美味しい酒と料理で話も弾む花月の宴。

歴史あるホテルの変わらない味をお愉しみください。

※写真はイメージです。


